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BOEREN BARBECUE 
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Boerensalade van roseval aardappelen, Zaanse mosterd 
en stukjes gedroogde fuetworst

• Columbussalade - van gesneden komkommer, appel, 
rode ui, spitskool en lekkere yoghurt-bieslooksaus 

• Rucolasalade met Manchego, groene olijven en 
geroosterde paprika 

• Vleestomaat met gekraakte peper, olijfolie en basilicum
• Vers gebakken stokbrood, kruidenboter en roomboter

WARME ITEMS

• Runderhamburger met diverse kruiden, specerijen en 
 bosuien
• Kippendij saté oosters gemarineerd
• Gemarineerde speklappen met knoflook, rozemarijn en cajun 
 kruiden 
• Kip BBQ worst
• Lamskotelet gemarineerd met rozemarijn, salie en mosterd 
• Haloumi spies met puntpaprika, broccoli en grotchampignon 

SAUZEN

• Satésaus met sambal en ketjap
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SUMMER VIBES OFYR
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Gescheurde burrata gepresenteerd op rucola met balsamico 
dressing en gedroogde tomaat

• Groene salade met gegrilde groenten, balsamico en 
Parmezaan schilfers

• Olivier salade van aardappel, doperwten, wortel, augurk, 
kappertjes en vegan mayo 

• Spaanse barra baston brood met aioli, pesto en tapenade

WARME ITEMS

• Surf & turf van runder bavette en tijgergarnalen, little gem, 
 en rösti van roseval en kreeftenboter 
• Kippendij gemarineerd met sereh, koriander en 
 knoflookpeper kruiden met Korean Sticky saus 
• Zalmfilet met citroen, venkel en kruidenboter
• Churrasco spies van tofu met paprika, ui en groene asperge  
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FISH & GAMBA
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Huisgemaakte tonijnsalade met mayonaise en peterselie
• Huisgemaakte zalmsalade met gerookte zalm en kappertjes 
• Catalaanse mosselen met knoflook, pepers en bosui  
• Pastasalade met mini champignons, basilicum en 

truffeldressing 
• Spaanse barra baston brood met aioli, pesto en tapenade 

WARME ITEMS

• Gegrilde tonijnburger met wakame en Japanse mayonaise 
• Vispakketje met bouillabaisse, botervis, garnalen, mosselen, 
 sjalotten en witte wijn 
• Tilapiafilet ingesmeerd met een puree van olijven en
 basilicum 
• Spies van Black Tiger garnaal butterfly gemarineerd met 
 knoflook en verse kruiden
• Spies van 2 gamba’s piri piri style gemarineerd 
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STEAK & CHICKEN
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Caesar salade van Romeinse sla, gegrilde kip, Parmezaanse 
kaas en een lichtzure dressing 

• Carpaccio salade met pesto, rucola en pijnboompitten
• Caprese salade met mini mozzarella bolletjes, cherry 
 tomaatjes mix en basilicum 
• Coleslaw van komkommer, appel, rode ui, spitskool en 
 dressing van yoghurt en bieslook
• Spaanse barra baston brood met aioli, pesto en tapenade

WARME ITEMS

• Ossenhaas met Kikkoman en gember
• Runder sukadesteak “Flat Iron steak” met bearnaisesaus
• Kip Yakitori gelakt met sesam marinade en bosui garnituur 
• Gemarineerde kippendijen met koriander en citroen 
• Brochette van courgette, aubergine en paprika gemarineerd 
 in basilicum olie

SAUZEN

• Pindasaus pikante met kokos en chilipepers
• Romige pepersaus
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GREEN EGG
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Salade Niçoise met verse tonijn, harricots verts, tomaat, 
olijven, gekookt ei en verse kruiden 

• Bulgur salade met gegrilde minimaïs, kikkererwten, 
Romeinse sla en zwarte olijven 

• Feta salade met olijven, half gedroogde tomaatjes en een 
dressing van olijfolie en basilicum 

• Luxe slasoorten, zoals lollo verde, lollo rosso, eikenblad sla 
en rucola 

• Gesneden groenten, zoals paprika, tomaat, ui, avocado, 
cerise tomaatjes en komkommer 

• Verse kruiden, olijven, dressings en croutons
• Spaanse barra baston brood met aioli, pesto en tapenade

WARME ITEMS

• Geroosterde runder bavette
• Gamba’s 8-12 gegrild met knoflook, citroen en peterselie 
• Krokant gebakken buikspek op een brioche puntje met 
 krabsalade en jonge sla 
• Maïskolf met gezouten roomboter, suiker en zwarte peper uit 
 de molen
• Gepofte roseval aardappel met verse tijm en kruiden 
 mayonaise 
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SMOKER
4 items p.p. 

SALADES & BROOD

• Caesar salade van Hollandse batavia sla met romige 
kruidendressing 

• Coleslaw van komkommer, appel, rode ui, spitskool en 
dressing van yoghurt en bieslook  

• Jackfruit tonijn salade met vegan mayonaise, kappertjes en 
augurk  

• Orzo paella salade met gegrilde kip, garnalen en Spaanse 
invloeden 

• Spaanse barra baston brood met aioli, pesto en tapenade 

WARME ITEMS

• Halve smoker kip in papier - afgelakt met sesam-citroen 
 marinade en gekneusd zout  
• Amerikaanse ‘belly’ ribben gemarineerd in een marinade van 
     ketjap, koriander en grove mosterd 
• Pork rack in zijn geheel gegaard met bearnaisesaus 
• Kalkoendij brisket, gefermenteerde knoflookmayonaise en 
 frisse piccalilly salade

SAUZEN

• Knoflooksaus en chipotlesaus
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FOODTRUCK ASSORTIMENT
BURGERS 
1 item p.p.

• Broodje runderhamburger met ijsbergsla, tomaat en 
 uienringen
• Tuna burger ‘ Schmidt zeevis ‘ met knapperige taugé, 
 oestersaus en wasabi mayonaise
• Vegan hamburger op een vegan hotdog bun met sla, 
 tomaat, gebakken uienringen en vegan mayo

FLAMMKUCHEN
1 item p.p.

•    Flammkuchen met kippendijen met Griekse kruiden
      gemarineerd, sour cream en geraspte kaas 
•    Flammkuchen met bosui, rode ui, cherrytomaatjes, crème 
      fraîche, sour cream en Gruyèrekaas 
•    Flammkuchen met pulled jackfruit, rode ui, mais, crème   
      fraîche en Gruyèrekaas
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FOODTRUCK ASSORTIMENT
LOADED FRIES 
1 item p.p.

• Loaded fries met rendang, srirachi mayonaise, rode 
 pepers en bosui
• Loaded fries met cheddarkaas, rode pepers, zwarte 
 olijven en bosui
• Zaanse mayonaise

FALAFEL & CURRY

•    Gele curry van kokos met groenten, gestoomde rijst, bosui, 
      pepertjes en naan
•    Falafelballetjes in salsa van ui en tomaat 
•    Pocket bread
•    Groene salade van kropsla met paprika, komkommer en 
      balsamico dressing
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DESSERT PIAGGIO’S
WAFELS & MINI MAGNUM
1 item p.p.

• Brusselse wafel vers uit het ijzer met chocolade glacé, 
oreo kruimels en banoffee parels

• Brusselse wafels vers uit het ijzer met poedersuiker 
• Mini magnums “Over the Top” 
 Assortiment mini magnums in de smaken classic, 

almond en witte chocolade, afgetopt met o.a. karamel- of 
vanillesaus, verse frambozen, bosbessen, marshmallow, 
M&M crunch, merenque brokjes en eetbare viooltjes.

FROZEN YOGHURT
1 item p.p.

•    Frozen yoghurt met M&M, Oreo Kruim, mini marshmallow 
      en stroopwafel
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PASTEL DE NATA MET MAPLE ROOMIJS
1 item p.p.

•    Pastel de nata met gezouten karamel en karamelsaus
•    Pastel de nata, Portugees bladerdeeggebakje gevuld met 
      gekarameliseerde room
•    Roomijs van maplesirop I pecannoten I karamel


